PREFEITURA DE SAO JOSE DOS CAMPOS
SECRETARIA DE GOVERNANCA
DEPARTAMENTO DE RELACOES COMUNITARIAS
DIVISAO DE EVENTOS OFICIAIS

REVELANDO SAO PAULO, EDICAO 2023
Dias: 26.a 29 de outubro de 2023, das 09h as 20h

Local: Parque da Cidade
ANEXO | - REGULAMENTO

| — DA PARTICIPACAO

1 - Poderdo participar as entidades regularmente cadastradas pela Secretaria de Apoio Social ao
Cidaddo (SASC) e as entidades parceiras pelo Fundo Social de Solidariedade;

2 — Serdo disponibilizados 10 (dez) espagos gratuitamente pela organizadora do evento, Amigos da
Arte;

2.1 - Havendo mais de 10 (dez) entidades interessadas, prosseguira com sorteio de escolha;

3 - As entidades que participarem da reunido de sorteio para o evento serdo consideradas cientes
deste regulamento.

Il - DOS ESTANDES E DISPOSIGOES

1 - Os estandes/barracas serdo providenciados pela organizagdo do evento e nio estdo inclusos
utensilios, mesas e cadeiras no interior das barracas;

2 - E de responsabilidade das entidades o transporte e a instalagdo de equipamentos que serdo
utilizados no interior dos estandes/barracas, previamente estabelecidos por sorteio e a retirada dos
mesmos ao término do evento;

3 - A instalagdo elétrica terd iluminagdo interna e a inclusdo de 02 (dois) pontos de energia de 220v;
€ proibida a utilizagdo de benjamins, filtro de linhas, réguas de tomadas, extensdes ou materiais
similares, sem autorizacdo da organizacio do evento. Conversores de voltagem (220V para 110V)
serao permitidos e deverdo estar em perfeitas condicées de uso.

4 — E PROIBIDA o uso de equipamentos elétricos, tais como: fornos, fritadeiras, chapas e outros
semelhantes.

5— A entidade devera cumprir o horério estabelecido de funcionamento do evento.

6 — E responsabilidade das entidades zelar pela limpeza e higiene interna dos estandes mantendo sua
conservagao e atentar para a limpeza e conservagdo do tanque de uso coletivo, ndo deixando restos
de alimentos em seu interior.

7 — Designar uma pessoa exclusiva para o atendimento no caixa, sendo que esta nao podera
manipular alimentos.

8 — E permitido o uso de botijdo de gads de 13 kg com mangueira com protecdo metalica,
equipamento regulador de pressdo, seguindo os padrdes de seguranca exigidos por lei, sujeitos a

fiscalizacdo e a interdigdo pelo Corpo de Bombeiros durante a vistoria; os brigadistas da Defesa Civil
realizardo vistoria didria.

9 — Para cada botijdo de gas devera ser utilizada uma mangueira nos padrdes exigidos no item 8.



10 — E PROIBIDA a permanéncia de criangas e adolescentes no interior das barracas. Os
responsaveis/voluntdrios que produzirdao e manipulardo alimentos devem ser acima de 18 (dezoito)
anos completos.

11 - E PROIBIDA a concess3o de estandes/barracas a terceiros, ou seja, a terceirizagao, sob qualquer
pretexto, assim como a jun¢do de uma ou mais estandes/barracas.

12 - £ PROIBIDA a comercializagio de fogos de artificio, rojoes ou baldes (infliveis ou nio), nem a
utilizagdo dos mesmos materiais por participantes do evento.

13 - N3o sera permitida a entrada de ambulantes ou semelhantes no recinto do evento e a
abordagem e retirada dos mesmos sera feita por Fiscais de Posturas Municipais.

14 — Cada estande/barraca sera identificado pela Organizac3o do evento, por meio de banner.

15 - E PROIBIDO o consumo e a venda de bebidas alcodlicas, podendo apenas refrigerantes, sucos e
agua mineral.

Il - DA SEGURANCA

1 - A organizadora do Evento contratara o servigo de seguranga, conforme agenda disponibilizada
posteriormente.

1.2 - Ao término do periodo de cada dia do evento, orientamos que os utensilios, vasilhas e demais
materiais sejam guardados organizadamente no interior dos estandes/barracas visando facilitar o
servigo de seguranca.

IV - DOS PRODUTOS A SEREM COMERCIALIZADOS

1 - As entidades deverdo cumprir o estabelecido por sorteio realizado em reunido e manter visivel ao
publico os pregos praticados e disponibilizar no balcdo de atendimento para consulta aos
consumidores o Cédigo de Defesa do Consumidor.

2 - Fica PROIBIDA a produgéo e comercializagdo de produtos ao término do evento para a dispersio
do publico.

V — DAS PENALIDADES

1 - Os estandes estdo sujeitos a fiscalizagdo do Departamento de Fiscalizacdo e Posturas Municipais,
da Vigilancia Sanitaria da Prefeitura de Sdo José dos Campos e do Corpo de Bombeiros, que atuarao
em conjunto com a organizagdo do evento e os Brigadistas da Defesa Civil que atuardo diariamente;
2 — O estande que permanecer fechado por 1 (um) dia sem funcionamento sera desmontado ou

inutilizado pela Comissdo Fiscalizadora sujeito & perda do direito de participagdo nos proximos
eventos por até 2 (dois) anos;

3 - As entidades que n3o cumprirem o presente regulamento ou parte dele perderdo o direito de
participacdo nos proximos eventos por até 2 (dois) anos;

4 — O procedimento se dard por relatorio e adverténcia assinada pelos integrantes da Divisdo de
Eventos Oficiais, .

5 = Os casos omissos deverdo ser resolvidos pela Comissdo e sua decisdo serd soberana e irrevogavel.
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VI - DO ATESTADO OU CARTEIRA DE SAUDE

1 - Sujeito a Fiscalizagao da Vigilancia Sanitaria, todos deverdo providenciar ou revalidar o Atestado
ou Carteira de Saude. Todos deverdo portar o Atestado ou Carteira de Saude no local durante o
evento.

2 — Devera ser apresentado o Atestado ou a Carteira de Saude para a organizadora do evento na data
da montagem do evento.

3 — Com o intuito de facilitar o acesso ao Atestado ou Carteira de Saude, solicitamos que envie nome
completo dos voluntdrios, n2 do CRA e o bairro de residéncia no e-mail: eventosl@sjc.sp.gov.br no
prazo de 10 (dez) dias Uteis, a partir da data da reunido, de 13/09/2023 até o dia 26/09/2023. Aos
que nao possuem o n? do CRA orientamos procurar urgentemente a UBS proximo de sua residéncia,
munido de RG, CPF e COMPROVANTE DE ENDERECO para solicitar a emissdo do nimero do CRA.

4 — Para o servico de caixa devera ser destinada uma pessoa exclusivamente para esta finalidade.

Este ndo podera executar atividade de manuseio ou manipulagdo de alimentos e ndo precisara
apresentar Atestado ou Carteira de Sadde.

VIl - DO MANUSEIO OU MANIPULAGAO DOS ALIMENTOS

1 - Aos que executardo o servigo de manuseio e preparo dos alimentos deverdo estar com protecdo
capilar, podendo ser redinhas ou toucas descartaveis de uso culindrio, calcados fechados “sempre
limpos”, portar atestado de salde conforme legislagdo vigente, mantendo os padrdes de higiene
exigidos pela Fiscalizagdo de Posturas Municipais e Vigilancia Sanitéaria.

2 — Atentar para as condig@es de higiene pessoal, como:
2.1 -Unhas limpas e curtas;

2.2 — Barba feita ou aparada, se for o caso;

2.3 — Nao fumar no interior do espaco do evento;

2.4 — Precaugdes e cuidados ao espirrar ou tossir;

2.5 — Nao mascar goma, comer, cuspir, palitar dentes e ndo passar a mdo na boca, nariz, cabelos ou
na cabega durante o preparo e manuseio de alimentos;

2.6 — N3o fazer uso de esmaltes e adornos como anéis, pulseiras, etc;
2.7 — As luvas ndo substituem a higiene das maos;

2.8 — Os manipuladores de alimentos n3o podem exercer sua atividade quando acometidos de
doencas infectocontagiosas ou transmissiveis, bem como quando apresentarem dermatoses
exsudativas ou esfoliativas e ferimentos visiveis ou infeccionados;

2.9 — As mdos devem ser higienizadas sempre que: chegar ao local, tossir ou espirrar, usar materiais
de limpeza, recolher lixo, reiniciar o servigo ao interrompé-lo, colocar ou retirar luvas e toucas;

4.10 - Utilizar dlcool antisséptico para higienizacdo das m3os, quando necessario.

VIIl - DOS EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS
1 - Manter rigorosas a higiene e limpeza dos equipamentos, utensilios e vasilhas de cozinha.

2 — Manter sempre a organizacdo e a limpeza do estande.



3 — Ndo comercializar alimentos ou bebidas sem registro no Ministério da Salde e atentar para as
datas de validade.

4 — Manter a higienizacdo e limpeza do freezer, da geladeira ou caixa térmica e atentar para as
temperaturas adequadas.

5 — Ndo manter alimentos sobre o chdo, usando sempre algo para sobrepor o estoque.
6 — Manter cestos de lixo com saco plastico no local.

7 — Ao término das atividades, proceder limpeza e higiene do estande, retirando todo o lixo do seu
interior.

8 — Frituras: O utensilio utilizado para fritura devera estar em perfeita higiene e a gordura ou éleo de
fritura devera ser trocada quando estiver escura ou espumosa. Lembrando que a gordura velha, além
de ser foco de contaminagdo, consome mais gas.

9 — Atentar para o cumprimento das seguintes normativas:

9.1 - RESOLUGAO - RDC N° 52, DE 29 DE SETEMBRO DE 2014, que dispde sobre o Regulamento
Técnico de Boas Praticas para os Servicos de Alimentagdo;

9.2 — Portaria do Centro de Vigildncia Sanitaria, da Secretaria de Estado da Saude, CVS 5, de 09 de
abril de 2013 — DOE de 19/04/2013 — n2. 73 — Poder Executivo — Se¢do | — pag. 32 — 35, Regulamento
técnico sobre boas praticas para estabelecimentos comerciais de alimentos e para servicos de
alimentacdo, e o roteiro de inspecdo.

IX — DAS DISPOSIGOES GERAIS

1 - As entidades terdo até a data que antecede o evento, conforme cronograma da organizadora,
para concluir a montagem de equipamentos no estande, para averiguagdo do Departamento de
Relagbes Comunitarias e de vistoria técnica do Corpo de Bombeiros para a obten¢do do AVCB (Auto
de Vistoria do Corpo de Bombeiros).

2 - Havendo inconformidade com as exigéncias do Corpo de Bombeiros, a entidade deverd
providenciar urgentemente as adequagdes necessarias. Caso contrario, sob decisdo do Corpo de
Bombeiros o espago poderd ser interditado ou inutilizado.

3 - As orienta¢des contidas neste regulamento poderdo ser alteradas conforme necessidade da
organizadora do evento, bem como, em casos omissos ou divergentes, deverdo ser seguidas as
orientagdes da organizadora do evento.

Esclarecimento de duvidas:
(12) 3947.8626, Abel (12) 3947-8603, Flavio (12) 3947.8055, Marcelo (12) 3947.8836, Marlene



